
新米の味
自慢のご飯

味良し　お米の一粒一粒がつやつや輝く

ふっくらもちもち　食感良し

低温、保温でも美味しい炊き立てご飯、技は良質水にあった !!
水道水を生成する簡単な方法で職人技の美味しいご飯ができる

職人技

１. 良質水 生成の仕方

容器（ペットボトルなど）にパキラシールを貼る。
目安は500ml 容器に対して１枚です。
容器に水道水を入れ常温で５時間置きますと
小さい気泡が容器の中に出てきます。良質水の完成です。

２. 美味しいご飯の炊き方

①お米の研ぎ方
　量ったお米を研ぐ際、最初に計量した米を入れ、生成した
　良質水を加えて軽くかき混ぜる。その後は水道水を使用して
　水がきれいになるまで繰り返す。

②水加減（水の分量）
　基本に沿って、炊飯器の規定量まで水を入れる。水道水70％
　良質水30％としてください。

③浸水時間
　ふっくら美味しいご飯にするためには浸水時間が重要です。
　短くても30～60分を目安に炊飯器のスイッチを入れる。
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３. 良質水（パキラ）ご飯が選ばれる理由

４. パキラシール

①炊飯から４８時間経っても食感良し。
　良質水（パキラ水）のご飯は時間がたっても味良し、食感良し。
　低温、保存ご飯を電子レンジで温めても食感良し。

②黄ばみや臭いが解消します。
　ジャー保管による黄ばみや臭いの発生を防ぎます。

③業務用　外食産業
　お弁当、おにぎりでも食感良し、ご飯の粒版れが良く食感良し。

～ お手持ちの容器で良質水を作れるパキラシール ～

1 袋（２シート  シール 20 枚入り）
　　＊印刷有り １シート（10 枚）
　　＊印刷なし透明 １シート（10 枚）
定価　2,000 円（税別）

※使用期間　約６ヵ月
貼ってから６ヵ月経ったら
新しいシールに貼り替えてください。

6ヵ月経ったら
パキラシールを
貼り替え
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